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Zimmermann

SEIT 1894

Schinken-Tortilla-Tapas

Zutaten fiir 4 Personen

% 500 g gekochte Kartoffeln, vom Vor-
tag

% 1 Zwiebel

& 1 Knoblauchzehe

% 1 rote Paprika

ogo 10 Scheiben Zimmermann Farmland-
schinken (ca. 2 Pck.)

b 12 schwarze, entsteinte Oliven

ok Petersilie

& 4 Eier

% 2 TL Paprikapulver, gerduchert oder
edelsuf}

& 1 TL getrockneter Oregano

% 1 EL getrockneter Thymian

% Salz, Pfeffer

& Etwas Olivendl

% 50 g geriebener Manchego oder
Cheddarkase

OZO 12 Oliventomaten

Zubereitung | ca. 50 min

Backofen auf 200 °C Ober- / Unterhitze vorheizen.

Kartoffeln schalen und in dinne Scheiben schnei-
den. Zwiebel und Knoblauch schalen, fein wurfeln.
Paprika halbieren, putzen und in feine Wurfel
schneiden. 5 Scheiben Zimmermann Farmland-
schinken fein wurfeln. Oliven in Ringe schneiden.
Petersilie waschen, trocken schutteln und fein
hacken.

Eier mit Paprikapulver, Oregano, Thymian, gehack-
te Petersilie, Salz und Pfeffer in einer Schissel mit
dem Schneebesen verquirlen.

Auflaufform mit Olivendl einfetten. Kartoffeln,
Zwiebeln, Knoblauch, Paprikawdurfel, Schinken,
Oliven und geriebenen Manchego im Wechsel in
der Auflaufform schichten. Mit der Eiermilch tber-
giel3en.

Wir wiinschen Guten Appetit!
Mehr Rezepte unter www.fleischwerke-zimmermann.de/rezepte
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Zubereitung | ca. 50 min

Tortilla 25 bis 30 Minuten auf der mittleren Schie-
ne Uberbacken. Herausnehmen und gut abkuhlen
lassen (mindestens 4 Stunden, sonst lasst sich die
Tortilla nur sehr schlecht schneiden).

Tortilla in 10 Wrfel schneiden. Die restlichen 5
Scheiben Zimmermann Farmlandschinken halbie-
ren und zu Spitztiten formen. In die Offnungen je
1 Oliventomate geben und mit je einem Spiel3 auf
einem Tortillawurfel fixieren.

Wir wiinschen Guten Appetit!
Mehr Rezepte unter www.fleischwerke-zimmermann.de/rezepte



