
Weißwurst Pizza

Zutaten für 5 Pizzazungen

5 Laugenstangen, TK aufgetaut

1 Becher Obatzda

5 Zimmermann Weißwürste (1 Pckg.)

250 g Bergkäse 

5 Radieschen

1 Zwiebel

Eine Handvoll Brunnenkresse

Mehl zum Auswellen

Laugenstangen auftauen lassen, Weißwürste pel-
len und in Scheiben schneiden. Radieschen wa-
schen und ebenfalls in Scheiben schneiden.
Zwiebel in Ringe schneiden.

Arbeitsfl äche mit Mehl bestäuben und darauf die 
Laugenstangen breit auswellen.

Laugenstangen mit dem Obatzda bestreichen und 
anschließend mit Weißwurst- und Radieschen-
scheiben sowie den Zwiebelringen belegen, Berg-
käse darüber reiben.

Laugenstangen auf ein Backpapier legen und für 
ca. 15 Minuten im auf 200 °C vorgeheizten Ofen 
backen.

Mit Brunnenkresse garnieren und heiß servieren

Wir wünschen Guten Appetit!
Mehr Rezepte unter www.fl eischwerke-zimmermann.de/rezepte

Zubereitung |ca. 35 min.
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